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CONCORSO PUBBLICO PER ESAMI PER LA COPEHF}A/DI N° 8 POSTI A TEMPO PIENO E
INDETERMINATO NEL PROFILO PROFESSIONALE DI “OPERATORE TECNICO SPECIALIZZATO-
ADDETTO ALLA RISTORAZIONE” (CAT.B3 CCNL FUNZIONI LOCALI) - DI CUI N° 2 POSTI
INTERAMENTE RISERVATI Al VOLONTARI DELLE FORZE ARMATE EX ARTT. 1014 E 678 DEL D.LGS
N. 66/2010 - DA DESTINARE ALLA SEDE DI SIENA (N. 5 UNITA’) E ALLA SEDE DI FIRENZE (N. 3
UNITA’) CODICE ARDSUTOSCANA/004/CON - PROVA ATTITUDINALE - BUSTA 2

La/il candidata/o prepari in brasiera n° 10 (dieci) porzioni di “straccetti” di
maiale ai peperoni selezionando gli ingredienti tra quelli messi a
disposizione nella postazione di prova e impiattando n°3 (tre) porzioni di
pietanza finita. Il tempo totale per la preparazione, cottura e
impiattamento e di massimo 30 (trenta) minuti.




