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A 1° settimana
Martedi Mercoledi Domenica
PASTA BIO PROSCIUTTO COTTO TORTELLINI* AL RADICCHIO TORTELLINI IN BRODO SPIAGHETTI BIO RISOTTO BIO SPECK IGP E TORTELLINI PANNA E PASTA BIO PANCETTA E
E PISELLI* BIO 87 137 ALLUAMATRICIANA ZAFFERANO PROSCIUTTO GORGONZOLA
1,6,7,10 iy 4 1,6 10 7,9 1,3,6,7,10 1,6,7,10
PASTA BIO CECI E RADICCHIO PASTA BIO AL PESTO DI ,
BIO EC.V CAVOLO NEROV PASTA BIO A1I_6L1(3RTOLANAV RISOTTO BIO7A;_ LIMONE BIO
1,6,10,11 - iy oF 1,5,6,8,10 o '
CREMA DI PORRI BIO E.C.V ’ . PASSATO DI LEGUMI BIO
12 MINESTRA DI LENTICCHIE 9 SPAGPI-éiLTRIC')A'\?éIISO%IO g 1,6,9,11,12 CREMA DI ZUCCA BIOV MINESTRA DI PATATE BIO F.C.V | CREMA DI BROCCOLI BIO F.C.V
CON CROSTINI CON CROSTINIV 9,12 12 12
1,3,6,7,8, 10,11 £ 1,3,6,7,8,10,11
TACCHINO BIO IN SALSA VERDE MERLUZZO* AL FORNO UOVA ALLA CARDINALE PANBURGER* BOCCONCINI DI POLLO BIO AL FRITTATA DI CIPOLLE BIO PROVOLA CON VERDURE BIO
3,12 3,7 Ry CURRY 3,7 F'7C-
FETTINA DI MANZO ALLA . SFORMATO DI PISELLI* BIO POLPETTONE ARISTA ALLA GRIGLIA
PIZZAIOLA - : . > 1,3,6,7,10,13 1,3,6,7,10,13
| m L]
TORTINO DI PATATE BIO F.C. FILETTI DI POLLO PANATI AIAIEIELR D] HOIE) AL AN (i CLarIEl = UOVA BIO ALLA PARMIGIANA PIADINA IGP ALLE VERDURE SFORMATO DI FAGIOLINI* BIO
1,6,7,10,13 13 FUNGHI VEGETARIANO 37 BIO E FORMAGGIO 1,36,7,10, 13
1,6,7,10,11 1,6,7,10
STUFATO DI CECIBIO E
HUMMUS DI LENTICCHIE BIOV
HAMBURGER DI CAVOLFIORE HUMMUS DI CECIV CECINAV PANINO* CON CECINA SEITAN ALLA GRIGLIAV 1,6,9,11 MELANZANE BIOV
BIO F.C. VEGANOV c 13,678, 10,11 LG CON CROSTINI 1,611
1,6, 10,11, 13 13678 10,11 CON CROSTINI
1,3,6,7,8, 10,11
FINOCCHI BIO F.C. " " PATATE BIO F.C. E CAROTE BIO
PREZZEMOLATIV POLENTA STICK BIETOLA AL VAPOREV SPINACI* BIO AL LIMONEV CAROTE BIO F.C. AL VAPOREV ERBETTE* BIO SALTATEV ECV
FAGIOLINI* BIO AL VAPOREV SPINACI* AL VAPORE TRIS PASTELLATO V PEPERONI BIO AL FORNO CON | CECI ALLA MEDITERRANEAV MIX'DI VERDURE BIO AL FINOCCHI BIO F.C. AL VAPOREV
CAPPERI V 1,611 FORNOV
PIZZA* MARGHERITA PIZZA* MARGHERITA PIZZA* MARGHERITA PIZZA* MARGHERITA
1,6,7,10,11,13 b i , 1,6,7,10,11,13 1,6,7,10,11,13 1,6,7,10,11,13
* 3 et AR \
A2l AE LAl Lo . PIZZA* COTTO E FUNGHI PIZZA* BIANCA Al FORMAGGI PIZZA* CRUDO E RUCOLA
PANCETTA E PEPE 0y 2 ; 3 1,6,7,10,11,13 1,6,7,10,11,13 1,6,7,10,11,13
1,6,7,10,11,13 :
g FOCACCIA* CRUDO E FOCACCIA* TONNO
FOCACCIAL 65(,)111(1),15 FONTINA & : MOZZARELLA POMODORO MAIONESE FOCACCIAL 65(,)111(1),15 FONTINA
- y W 1,6,7,10,11,13 1,3,4,6,7,10,11, 13
Y ; | i TORTILLAS* CON UOVA TORTILLAS* VEGETARIANA TORTILLAS* CON POLLO
LR S e = 1,3 1,7 1
FRUTTA FRUTTA = FRUTTA FRUTTA FRUTTA FRUTTA FRUTTA
YOGURT BIO GUSTI MISTI YOGURT BIO GUSTI MISTI YOGURT BIO GUSTI MISTI YOGURT BIO GUSTI MISTI YOGURT BIO GUSTI MISTI YOGURT BIO GUSTI MISTI YOGURT BIO GUSTI MISTI
BUDINO BUDINO PANDORO/PANETTONE BUDINO BUDINO BUDINO DOLCE
Nel menu non sono riportati i piatti presenti quotidianamente: pasta e riso bianco, orzo e farro, salsa al pomodoro, pesto, fettina di carne rossa e bianca alla griglia, pesce alla griglia, insalata, piatti di salumi e formaggi.Allergeni: (1)Cereali contenenti glutine, (2)Crostacei, (3)Uova, (4)Pesce,
(5)Arachidi, (6)Soia, (7)Latte, (8)Frutta guscio, (9)Sedano, (10)Senape, (11)Sesamo, (12)Anidride solforosa e solfiti, (13)Lupini, (14)Molluschi.
*N.B. all'occorrenzapotrebberoessereusatematerie primecongelate /surgelate\/PRODOTTO VEGANOF.C. FILIERA CORTA




